


ÑÀËÀÒÛ
Öåçàðü ñ êóðèíûì ôèëå /245ãð

Öåçàðü ñ ëîñîñåì /230ãð

Èðëàíäñêèé ñàëàò /185ãð
Ñàëàò Ðîìàíî, ãîâÿæèé ÿçûê îòâàðíîé, ñâåæèå òîìàòû, ñûð
Ïàðìåçàí, çåëåíûé ëóê, ïåðåïåëèíûå ÿéöà,
ãîð÷è÷íî-ìàéîíåçíàÿ çàïðàâêà

Ñàëàò èç ãðóäêè èíäåéêè /215ãð
Áóêåò èç ñàëàòíûõ ëèñòüåâ, ïå÷åíûé ñëàäêèé ïåðåö, ñâåæèå
òîìàòû, îáæàðåííûå êóñî÷êè èíäåéêè íà ãðèëå, ëîìòèêè ñûðà
Ïàðìåçàí, ìàñëÿíàÿ çàïðàâêà ñ äåæîíñêèé ãîð÷èöåé

Êàðòîôåëüíûé ñàëàò
ñ êîëáàñêàìè /315ãð
Êîðíèøîíû, ñëàäêèé ïåðåö, ñûð, êîëáàñêè, îòâàðíîé êàðòîôåëü,
ñëàéñû ïîäæàðåííîãî áåêîíà, êðàñíûé ëóê, ñîóñ èç áàëüçàìèêî,
çåðíèñòîé ãîð÷èöû è äîìàøíåãî ìàéîíåçà

Ãðå÷åñêèé ñàëàò /230ãð
Ìèêñ ñàëàòîâ, ñâåæèå òîìàòû, îãóðöû, ñëàäêèé ïåðåö,
ïåðåïåëèíîå ÿéöî, îáæàðåííàÿ â ïàíêî ôåòà è ñîóñ Ìîëèçå

295ð

385ð

320ð

305ð

265ð

275ð

ÑÍÅÊÈ
Äîìàøíèå ìÿñíûå ÷èïñû /50ãð

Ðæàíûå ãðåíêè ñ ÷åñíîêîì /115ãð

Ñûð êîï÷åíûé /85ãð

Ôèñòàøêè /50ãð

Àðàõèñ /50ãð

Îñòðûå ñóõàðèêè /80ãð

345ð

120ð

135ð

115ð

75ð

55ð

ÇÀÊÓÑÊÈ
Êàðïà÷÷î èç ëîñîñÿ /100ãð

Òèãðîâûå êðåâåòêè ãðèëü
â ñîóñå Òåðèÿêå /100ãð

Ôèø-í-÷èïñ /160/70ãð
Ôèëå áåëîé ðûáû â ïèâíîì IPA-êëÿðå, äîìàøíèå êàðòîôåëüíûå
÷èïñû, ëàéìîâûé ñîóñ

Êîëüöà êàëüìàðîâ
â ïèâíîé ïàíèðîâêå /100ãð

Áðóñêåòòà ñ ëîñîñåì /60ãð

Áðóñêåòòà ñ ñûðîì /60ãð

Ñûðíàÿ òàðåëêà /150/30/10ãð
Ïàðìåçàí, Êàìàìáåð, ñûð ñ ãîëóáîé ïëåñåíüþ, ãðåöêèé îðåõ, ìåä

Ïàðìåçàí /50ãð

Êàìàìáåð /50ãð

Ñûð ñ ãîëóáîé ïëåñåíüþ /50ãð

Ñûðíûå øàðèêè /180ãð
Îáæàðåííûå â ïàíèðîâî÷íûõ ñóõàðÿõ, ñ ñîóñàìè íà âûáîð

Îñòðûå êóðèíûå êðûëüÿ /230ãð
Æàðåíûå âî ôðèòþðå

Ïîñèêóí÷èêè
ñ ãîð÷è÷íûì ñîóñîì /170/50ãð

Ëóêîâûå êîëüöà
ñ ñîóñîì Áàðáåêþ /140/50ãð

495ð

395ð

295ð

165ð

135ð

355ð

245ð

100ð

115ð

125ð

285ð

295ð

265ð

195ð

ÁËÞÄÀ ÄËß
ÊÎÌÏÀÍÈÉ

Ïèâíîé ñåò /345/40/30ãð
Êîëáàñêè êîï÷åíûå, êðîêåòû êàðòîôåëüíûå, ñûðíûå øàðèêè,
êîï÷åíûé ñûð, îñòðûé ñîóñ, àðàõèñ æàðåíûé

Ðûáíûé ñåò /320/40/40ãð
Ìèäèè îòâàðíûå â àðîìàòíîì áóëüîíå, òèãðîâûå êðåâåòêè
îáåðíóòûå â áåêîí, ìàñëÿíàÿ ðûáà, ëèìîí, ñîóñ Öåçàðü

Ìÿñíîé ñåò /470/130/40ãð
Êóñî÷êè êóðèöû â áåêîíå, êóðèíûå êðûëüÿ, øàøëû÷êè èç ôèëå
èíäåéêè, êâàøåíàÿ êàïóñòà, êîðíèøîíû, ÷åððè êîíñåðâèðîâàííûå,
ìåäîâî-ãîð÷è÷íûé ñîóñ

475ð

695ð

655ð

ÑÓÏÛ
Èðëàíäñêèé áîáîâûé ñóï
ñ êîï÷åíîñòÿìè è ñìåòàíîé /300/20ãð

Ñóï-ïþðå èç øàìïèíüîíîâ
ñ áåëûìè ãðåíêàìè /300/10ãð

Áóëüîí êóðèíûé ñ ïåðåïåëèíûìè
ÿéöàìè è áåëûìè ãðåíêàìè /300/30ãð

Ñîëÿíêà ñî ñìåòàíîé
è çåëåíüþ /300/20ãð

185ð

215ð

185ð

145ð



ÑÒÅÉÊÈ
ÈÇ ÃÎÂßÄÈÍÛ
ÁËÝÊ ÀÍÃÓÑ

Ðèáàé (òîëñòûé êðàé)
Ðåêîìåíäóåìàÿ ñòåïåíü ïðîæàðêè: Medium / Medium well

Ñòðèïëîéí (òîíêèé êðàé)
Ðåêîìåíäóåìàÿ ñòåïåíü ïðîæàðêè: Medium rare / Medium

Äåíâåð (øåéíûé îòðóá)
Ðåêîìåíäóåìàÿ ñòåïåíü ïðîæàðêè: Medium

595ð

435ð

395ð

ÊÎËÁÀÑÊÈ

Áèðêíàêåð /180/140/40ãð
Òðàäèöèîííûå êîëáàñêè èç ñâèíèíû è ãîâÿäèíû

Îõîòíè÷üè êîëáàñêè /140/140/40ãð
Ïîäêîï÷åííûå êîëáàñêè èç ñâèíèíû è ãîâÿäèíû

Êíîáè /110/140/40ãð
Êîï÷åíûå êîëáàñêè ñ ñûðîì èç ñâèíèíû è ãîâÿäèíû

Àññîðòè êîëáàñîê /280/400/40ãð

495ð

325ð

335ð

755ð

ÃÀÐÍÈÐÛ
200 дней зернового откорма

*öåíà óêàçàíà çà 100ã ñûðîãî âåñà*

ÃÎÐß×ÈÅ
ÁËÞÄÀ

Ëîñîñü ñ òðþôåëüíûì ïþðå /280ãð
Ñòåéê ëîñîñÿ medium rare, ìàðèíîâàííûé ñ àïåëüñèíîì, îðåãàíî
è ÷åñíîêîì, àêêîìïàíèìåíòîì ê íåìó - ïþðå èç êîðíÿ ñåëüäåðåÿ
ñ äîáàâëåíèåì êðåìà èç øàìïèíüîíîâ ñ òðþôåëåì è ÿéöîì "ïàøîò"

Ñêóìáðèÿ
äîìàøíåãî êîï÷åíèÿ çà /100ãð

Äîìàøíèå äðàíèêè /300/50ãð
Ñ êóðèíîé ãðóäêîé ãðèëü, òîìàòàìè è ñûðíî-÷åñíî÷íûì ñîóñîì

Ñâèíàÿ ðóëüêà çà /100ãð
Çàïå÷åííàÿ ñ àðîìàòíûìè òðàâàìè, ïîäàåòñÿ ñ êàðòîôåëüíûì
ñàëàòîì, ïèêàíòíûìè ñîóñàìè è êàïóñòîé, òóøåíîé â òåìíîì ïèâå

Ñòåéê èç ñâèíîé êîðåéêè
íà êîñòè çà /100ãð

Ìåäîâûå ñâèíûå ðåáðà çà /100ãð

Ãîâÿæüè ðåáðà /380/210ãð
Ìàðèíîâàííûå è çàïå÷åííûå ïîä ñîóñîì Áàðáåêþ, ïîäàþòñÿ
ñ äâóìÿ âèäàìè êàïóñòû è êàðòîôåëüíûìè äîëüêàìè

Áèôøòåêñ /170/60ãð
Èç ìàðèíîâàííîé â äèæîíñêîé ãîð÷èöå ðóáëåíîé ãîâÿäèíû,
ôàðøèðîâàííûé ñûðîì ×åääåð, ïîäàåòñÿ ñ ñîóñàìè: Ñàëüñà,
Ïåñòî è Áëþ ×èç

Ñïàãåòòè Êàðáîíàðà /270ãð
Ñïàãåòòè ñ áåêîíîì, ëóêîì è ãðèáàìè â ñëèâî÷íîì ñîóñå ñ
ïåðåïåëèíûì ÿéöîì, ñûðîì Ïàðìåçàí è ãðåíêîé èç ÷èàáàòòû

655ð

165ð

âñå êîëáàñêè ïîäàþòñÿ
ñ êàðòîôåëåì ïàé è
ñàëàòîì èç êâàøåíîé
êàïóñòû

!

345ð

155ð

225ð

215ð

595ð

455ð

295ð

Êàðòîôåëüíûé ñàëàò /200ãð
Îòâàðíîé êàðòîôåëü, êîðíèøîíû, êðàñíûé ëóê, ãîð÷è÷íàÿ çàïðàâêà

Êàïóñòà òóøåíàÿ /150ãð
Â òåìíîì ïèâå

Îâîùè ãðèëü /150ãð
Ñâåæèå òîìàòû, áàêëàæàíû, ñëàäêèé ïåðåö, ëóê ðåïêà,
÷åñíî÷íîå ìàñëî, çåëåíü

Îâîùíîå àññîðòè /190/20ãð
Ñâåæèå òîìàòû, îãóðöû, ñëàäêèé ïåðåö, ëèñò ñàëàòà,
ëóê êðàñíûéñ ìàñëÿíîé çàïðàâêîé

Êàðòîôåëüíûå äîëüêè /200ãð
Îáæàðåííûå ñ òìèíîì

Êàðòîôåëü ôðè /150ãð

Ðèñ ïðèïóùåííûé /150ãð

110ð

175ð

90ð

195ð

90ð

125ð

90ð

Ñûðíûé
Ñûðíî-÷åñíî÷íûé
Îñòðûé
×èëè

ÑÎÓÑÛ 65ð

Áàðáåêþ
Áðóñíè÷íûé
Ìåäîâî-ãîð÷è÷íûé

50ãð

Ãðóøåâûé øòðóäåëü /100/60ãð
Ïîäàåòñÿ ñ ìîðîæåíûì

×èçêåéê /110/20ãð
Ñ êëóáíè÷íûì è âàíèëüíûì ñîóñàìè

Øîêîëàäíûé ôîíäàí /70/60ãð
Êåêñ èç áèñêâèòíîãî òåñòà ñ æèäêîé ñåðäöåâèíîé,
ïîäàåòñÿ ñ ìîðîæåíûì

Øàðèê ìîðîæåíîãî /60ãð
Ïîäàåòñÿ ñ òîïïèíãàìè íà âûáîð: êàðàìåëüíûé, øîêîëàäíûé,
êëóáíè÷íûé

220ð

235ð

80ð

195ð

ÄÅÑÅÐÒÛ

ÂÛÏÅ×ÊÀ 15ð

Áóëî÷êà èç çåðíîâûõ

Áóëî÷êà áåëàÿ ñ êóíæóòîì



Èòàëèÿ
Italy

1350ð

750 ml150 ml

Ëóíåòòà Ïðîñåêêî /áåëîå ñóõîå/11%
Lunetta Prosecco

ÈÃÐÈÑÒÛÅ ÂÈÍÀ

210ðÀâñòðèÿ
Austria

1350ð

750 ml150 ml

Ìàéëáåðãåð Ãðþíåð Âåëüòëèíåð /ñóõîå/12%/1000 ml
Mailberger Gruner Veltliner
Àðîìàò: îñâåæàþùèé, ñîòêàííûé èç íîò ãðåéïôðóòà, áåëîãî ïåðöà è òðàâ.

Âêóñ: õîðîøî ñáàëàíñèðîâàííûé, ñ îòòåíêàìè òðàâ, ìèíåðàëîâ è ñïåöèé, ñ êèñëèíêîé è ãàðìîíè÷íûì ïîñëåâêóñèåì.

Ãàñòðîíîìèÿ: ïðåêðàñíî ñî÷åòàåòñÿ ñ áëþäàìè èç ðûáû, ïðÿíûìè áëþäàìè, èäåàëüíî ñ çàêóñêàìè.

ÁÅËÛÅ ÂÈÍÀ

Èòàëèÿ
Italy

1350ðËóíåòòà Ðîçå /ðîçîâîå ñóõîå/11,5%
Lunetta Rose

Èòàëèÿ
Italy

1290ðÔåñ Òîñî Àñòè /áåëîå ñóõîå/7%
Fes Toso Asti

Ïîðòóãàëèÿ
Portugal

Èòàëèÿ
Italy

Èòàëèÿ
Italy

Èñïàíèÿ
Spain

×èëè
Chile

Âåíãðèÿ
Hungary

1150ð

1460ð

890ð

1190ð

1290ð

1100ð

Ýøïèðàë. Âèíüî Âåðäå /ïîëóñóõîå/9%
Sogrape Vinhos, «Espiral», Vinho Verde DOC

Ìàñòðè Âåðíàêîëè Ãåâþðöòðàìèííåð /ñóõîå/13,5%
Mastri Vernacoli Gewurztraminer

Ïèíî Ãðèäæèî Ñàíäæèî /ñóõîå/12,5%
Pinot Grigio Sangio

Êþíå Âåðäåõî / ñóõîå / 13%
Cune, Verdejo, Rueda

Âüþ Ìàíåíò «Ýñòåéò Êîëëåêøí» Ðåçåðâà Øàðäîííå/ñóõîå/13,5%
Viu Manent, Chardonnay Reserva

Øàòî Äåðåñëà, Òîêàé Ôóðìèíò /ïîëóñëàäêîå/12%
Chateau Dereszla, Tokaji Furmint

Àðîìàò: âèíî èíòðèãóåò ëåãêèì, îñâåæàþùèì àðîìàòîì ñ îòòåíêàìè öèòðóñîâûõ è òðîïè÷åñêèõ ôðóêòîâ, çåëåíûõ òðàâ è ìÿòû.

Âêóñ: ñâåæèé, ÷èñòûé âêóñ ñ íîòàìè ëèìîíà è êèâè, ìèíåðàëîâ è ìåäà, ñ ïðèÿòíîé êèñëèíêîé è ãàðìîíè÷íûì ïîñëåâêóñèåì.

Ãàñòðîíîìèÿ: èäåàëüíî â êà÷åñòâå àïåðèòèâà èëè êàê îñâåæàþùèé íàïèòîê â æàðêèé äåíü, íî òàêæå ïîñëóæèò ïðåêðàñíûì

ñîïðîâîæäåíèåì äëÿ áåëîãî ìÿñà, ñàëàòîâ, ïàñòû, ëåãêèõ áëþä èç ðûáû è ìîðåïðîäóêòîâ.

Àðîìàò: äóøèñòûé, îò÷åòëèâûé ñ ôðóêòîâûìè íîòêàìè è ïðÿíûìè íþàíñàìè.
Âêóñ: ïðåêðàñíî ñòðóêòóðèðîâàííûé, ñî ñáàëàíñèðîâàííîé êèñëîòíîñòüþ è ýëåãàíòíûì ïîñëåâêóñèåì
ñ öâåòî÷íûìè è ôðóêòîâûìè íîòêàìè.
Ãàñòðîíîìèÿ: îòëè÷íîå ñî÷åòàíèå ñ ðèçîòòî, áëþäàìè èç ðûáû, áåëîãî ìÿñà.

Àðîìàò: â áóêåòå ïðåîáëàäàþò íîòû áåëîãî ïåðñèêà, öèòðóñà è äûíè.
Âêóñ: èíòåíñèâíûé è ïðÿíûé, ñ ëåãêîé ìèíåðàëüíîñòüþ, ñáàëàíñèðîâàííîé êèñëîòíîñòüþ
è ÿðêî âûðàæåííîé ôðóêòîâîé íîòîé.
Ãàñòðîíîìèÿ: íà àïåðèòèâ, ñàëàòû è çåëåíûå îâîùè, êóðèöà è ðàçíîîáðàçíûå áëþäà, ñóøè è ìîðåïðîäóêòû.

Àðîìàò: èíòåíñèâíûé, âûðàçèòåëüíûé èçîáèëóåò îòòåíêàìè áåëîãî ïåðñèêà, àíàíàñà, ôåíõåëÿ è ñàìøèòà.
Âêóñ: îñâåæàþùèé, ýëåãàíòíûé ñ ïðèÿòíîé ãîðå÷üþ è ëåãêèìè áàëüçàìè÷åñêèìè íþàíñàìè â äîëãîì ïîñëåâêóñèè.
Ãàñòðîíîìèÿ: èäåàëüíî â êà÷åñòâå àïåðèòèâà, à òàêæå êàê ñîïðîâîæäåíèå äëÿ ðûáíûõ áëþä, ìîðåïðîäóêòîâ.

Àðîìàò: èíòåíñèâíûé ôðóêòîâûé àðîìàò âèíà íàïîëíåí îòòåíêàìè çåëåíîãî ÿáëîêà, ãðåéïôðóòà, äûíè è àíàíàñà.
Âêóñ: õîðîøî ñáàëàíñèðîâàííûé, î÷åíü ñâåæèé è òîíêèé, ñðåäíåé ïëîòíîñòè, ñ ìÿãêèì äëèòåëüíûì ïîñëåâêóñèåì.
Ãàñòðîíîìèÿ: ïðåêðàñíî íà àïåðèòèâ, ñòàíåò èäåàëüíûì ñîïðîâîæäåíèåì ñâåæèõ ìîðåïðîäóêòîâ, áëþä èç áåëîãî ìÿñà,
ðûáû, ìÿãêèõ ñûðîâ, ëåãêèõ ñàëàòîâ.

Àðîìàò: èíòðèãóåò ìÿãêèì ñâåæèì àðîìàòîì èç íîò àéâû, ìåäà, æèìîëîñòè è òðàâ.

Âêóñ: ÷èñòûé, ñëàäêîâàòûé âêóñ ñ ôðóêòîâî-öâåòî÷íûìè îòòåíêàìè, ëåãêîé êèñëèíêîé.

Ãàñòðîíîìèÿ: âåëèêîëåïíî â êà÷åñòâå àïåðèòèâà èëè äèæåñòèâà, à òàêæå ê ñûðàì, ñàëàòàì, ìîðåïðîäóêòàì, ôðóêòàì

245ð

220ð

ÍÀÏÈÒÊÈ Â ÄÎÐÎÃÓ

Õàíñ Áàéåð Ðèñëèíã / ïîëóñóõîå / 12,5%
Hans Baer. Risling

1150ð

Àðîìàò: ñâåæèé, ãàðìîíè÷íûé àðîìàò âèíà èçîáèëóåò îòòåíêàìè ëèìîíà, ïåðñèêà,
ãðóøè è ìèíåðàëîâ.
Âêóñ: âèíî äåìîíñòðèðóåò ìÿãêèé, ÷èñòûé âêóñ ñ ãëàäêîé òåêñòóðîé, õðóñòÿùåé
êèñëèíêîé è ôðóêòîâî-ìèíåðàëüíûìè àêöåíòàìè â ïîñëåâêóñèè.
Ãàñòðîíîìèÿ: âèíî ìîæåò èñïîëüçîâàòüñÿ êàê àïåðèòèâ, à òàêæå â ñî÷åòàíèè
ñ ðûáîé, ñóïàìè, áëþäàìè èç ãðèáîâ.

Ãåðìàíèÿ
Germany



255ðÍîâàÿ

Çåëàíäèÿ
New Zealand

1290ðÄàñêè Ñàóíä Ñîâèíüîí Áëàí /ñóõîå/12%
Dusky Sounds, Sauvignon Blanc
Àðîìàò: ÿðêèå íîòû öèòðóñîâûõ, äîïîëíåííûå ëåãêèìè îòòåíêàìè ïåðöà è ñâåæåñêîøåííîé òðàâû.

Âêóñ: íàñûùåííûé ôðóêòîâûé âêóñ ñ öèòðóñîâûì íîòàìè, ïðèÿòíîé êèñëîòíîñòüþ è ìÿãêèì ïîñëåâêóñèåì.

Ãàñòðîíîìèÿ: ïðåêðàñíî íà àïåðèòèâ, ñî÷åòàåòñÿ ñî âñåìè âèäàìè ñûðîâ, ðûáíûìè áëþäàìè è íåæíîãî ìÿñà ïòèöû.

750 ml150 ml

Àïàëüòàãóà Ðåçåðâà Êàðìåíåð / ñóõîå / 13,5%
Apaltagua Reserva Carmenere
Àðîìàò: ñ íîòàìè òàáàêà, âèøíè è ñïåëûõ ëåñíûõ ÿãîä
Âêóñ: íàñûùåííûì, ñî÷íûé, îêðóãëûé, ñ ìÿãêèìè òàíèíàìè.
Ãàñòðîíîìèÿ: ê ìÿñó ñ òðàâàìè è ñïåöèÿìè, ãðèáàì, äè÷è, çàïå÷åííûì îâîùàì.

×èëè
Chile

1050ð

ÍÀÏÈÒÊÈ Â ÄÎÐÎÃÓ

210ð

295ð

255ð

Àâñòðèÿ
Austria

1350ðÌàéëáåðãåð Áëàóåð Öâàéãåëüò /ñóõîå/12,5%/1000 ml
Maillberger Blauer Zweigelt
Àðîìàò: íàïîëíåí òîíàìè åæåâèêè, ÷åðíîé ñìîðîäèíû, âèøíè, ëàêðèöû, êîæè è òðàâ.
Âêóñ: áàðõàòèñòûé âêóñ ñ ïðåâîñõîäíî ñáàëàíñèðîâàííîé êèñëîòíîñòüþ, ìÿãêèìè òàíèíàìè è ëåãêèìè
ïåðå÷íûìè íþàíñàìè â äîëãîì, ñóõîì ïîñëåâêóñèè.
Ãàñòðîíîìèÿ: âèíî îòíîñèòñÿ ê ðàçðÿäó óíèâåðñàëüíûõ è ìîæåò ñîñòàâèòü ïðåêðàñíóþ ïàðó
æàðåíîìó êðàñíîìó ìÿñó, ñòåéêàì, ãàìáóðãåðàì, ïàñòå è ïèööå.

Èòàëèÿ
Italy

Èòàëèÿ
Italy

1490ð

1100ð

Êóçóìàíî Ñèðà /ñóõîå/13,5%
Cusumano Syrah Terre Siciliane IGT

Ïðèìàñîëå Ïðèìèòèâî /ïîëóñóõîå/13%
Primasole Primitivo, Puglia

Àðîìàò: ñëîæíûé, ñîòêàí èç íîò ñëèâû, âèøíè, ÷åðíîãî ïåðöà è ñïåöèé.

Âêóñ: áîãàòûé, øåëêîâèñòûé, ñ ôðóêòîâûìè îòòåíêàìè è ïðèÿòíûìè òàíèíàìè â äîëãîì ïîñëåâêóñèè.

Ãàñòðîíîìèÿ: æàðåíîå è òóøåíîå êðàñíîå ìÿñî, ãîâÿäèíà-ãðèëü, áàðàíèíà, âûäåðæàííûå ñûðû.

Àðîìàò: ýëåãàíòíûé, â êîòîðîì ãàðìîíè÷íî ñïëåëèñü íîòû âèøíè, ñìîðîäèíû, ÷åðíèêè, ñïåöèé è ìèíåðàëîâ.

Âêóñ: ãàðìîíè÷íûé, õîðîøî ñòðóêòóðèðîâàííûé, ñ ìåëêîçåðíèñòûìè òàíèíàìè, æèâîé êèñëèíêîé è ôðóêòîâûì.

Ãàñòðîíîìèÿ: îòëè÷íî ñî÷åòàåòñÿ ñ ïèööåé, ïàñòîé, ìÿñîì íà ãðèëëå.

×èëè
Chile

1290ðÂüþ Ìàíåíò «Ýñòåéò Êàðìåíåð»/ñóõîå/13%
Viu Manent «Estate Carmenere»
Àðîìàò: ìíîãîãðàííûé àðîìàò, ñîòêàííûé èç íîò âèøíè, åæåâèêè, ñìîðîäèíû, ñëèâû, ïðÿíîñòåé è òðàâ.
Âêóñ: ïèòêèé, ñðåäíåé ïëîòíîñòè, ñáàëàíñèðîâàííûé, ñ ïðèÿòíîé êèñëîòíîñòüþ, ìÿãêîé òàíèííîñòüþ
è ïðèâëåêàòåëüíûì ïðîõëàäíûì ïîñëåâêóñèåì.
Ãàñòðîíîìèÿ: ïðåêðàñíîå ñîïðîâîæäåíèå äëÿ áëþä èç æàðåíîãî êðàñíîãî ìÿñà, óòêè, ïàñòû.

Íîâàÿ

Çåëàíäèÿ
New Zealand

2290ðÌàä Õàóñ Ïèíî Íóàð /ñóõîå/13,5%
Mud House Pinot Noir
Àðîìàò: âûðàçèòåëüíûé àðîìàò òåìíîé âèøíè è ìàëèíû, íîòû ñóøåíûõ òðàâ, ïðÿíîñòåé è äóáîâûå íþàíñû.

Âêóñ: ãëàäêèé, ñáàëàíñèðîâàííûé, èíòåíñèâíûé, ñ îòòåíêàìè âèøíè è åæåâèêè, íåæíûìè íîòàìè ìîêêêî

è ñëàäêèõ ñïåöèé, ïðèÿòíîé êèñëîòíîñòüþ, ãàðìîíè÷íûìè òàíèíàìè è äîëãèì ïîñëåâêóñèåì.

Ãàñòðîíîìèÿ: áëþäà èç êðàñíîãî ìÿñà, æàðêîå èç óòêè, îâîùè íà ãðèëå ñî ñëèâî÷íûì ñîóñîì, ñûðû

ÊÐÀÑÍÛÅ ÂÈÍÀ 750 ml150 ml

Èñïàíèÿ
Spain

1350ðÊþíå êðèàíöà / ñóõîå / 13,5%
Cune Crianza, Rioja
Àðîìàò: ýëåãàíòíûé, ñ íîòêàìè ñïåëûõ êðàñíûõ ôðóêòîâ, êîòîðûå ãàðìîíè÷íî äîïîëíÿåòñÿ íþàíñàìè êàêàî, øîêîëàäà,
ñïåöèé è êàðàìåëè.
Âêóñ: ùåäðûé, ñáàëàíñèðîâàííûé ñ íîòàìè âèøíè ñëèâû âàíèëè è ãâîçäèêè, ñ òâåðäûìè òîíèíàìè è äëèòåëüíûì
ïîñëåâêóñèåì.
Ãàñòðîíîìèÿ: ìÿñî ñ ïðÿíîñòÿìè, æàðåíàÿ ðûáà, à òàêæå îñòðûå òâåðäûå ñûðû è âûäåðæàííûå îâå÷üè ñûðû.

275ð

Ìàòóà Ñîâèíüîí Áëàí / ñóõîå / 13%
Matua, Sauvingnon Blanc

1990ð

Àðîìàò: îñâåæàþùèé, èç íîò öèòðóñîâûõ è òðîïè÷åñêèõ ôðóêòîâ,
òðàâ, ìèíåðàëîâ, öâåòîâ è ìåäà.
Âêóñ: öèòðóñîâî-ìèíåðàëüíûé, ñ ïèêàíòíîé êèñëèíêîé è ëåãêèìè
íþàíñàìè òðàâ â ïîñëåâêóñèè.
Ãàñòðîíîìèÿ: íà àïåðèòèâ, ê ëîñîñþ, áëþäàì èç áåëîãî ìÿñà, óñòðèöàì è ìîðåïðîäóêòàì.

Íîâàÿ

Çåëàíäèÿ

New

Zealand
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750 ml150 mlÐÎÇÎÂÎÅ ÂÈÍÎ
195ðÔðàíöèÿ

France

980ðÐîçîâîå Àíæóéñêîå /ïîëóñóõîå/10,5%
Rose d Anjou. AOC
Àðîìàò: ôðóêòîâ è ÿãîä.

Âêóñ: áîäðÿùèé è îñâåæàþùèé, ïîâòîðÿþùèé àðîìàò.

Ãàñòðîíîìèÿ: õîëîäíûå çàêóñêè, ìîðåïðîäóêòû, ñëèâî÷íûå ñûðû.

Ìåñòà Òåìïðàâèëüî Ðîçå / ñóõîå / 13%
Mesta Tempranillo Rose

Àðîìàò: ñâåæèé ôðóêòîâûé ñ íîòàìè ëåñíûõ ÿãîä è ýêçîòè÷åñêèõ ôðóêòîâ.

Âêóñ: îñâåæàþùèé ñ âûðàæåííûì ôðóêòîâûì õàðàêòåðîì.

Ãàñòðîíîìèÿ: ñàëàòû, ïàñòà, ðèçîòòî êîçüè ñûðû, ðûáà è ìîðåïðîäóêòû.

Èñïàíèÿ
Spain

Ñàíäâèäæèëèî Ïèíî Ãðèäæèî Ðîçàòî / ñóõîå / 12%
Sanvigilio, Pinot Grigio Risato

Àðîìàò: Ôðóêòîâûé, ñ íîòàìè ïåðñèêà è öâåòî÷íûìè îòòåíêàìè.

Âêóñ: îñâåæàþùèé, ñáàëàíñèðîâàííûé, ñ öèòðóñîâûìè íîòàìè è îòòåíêàìè çåìëÿíèêè â ôèíàëå.

Ãàñòðîíîìèÿ: áëþäà ñ ãðèáàìè, ïèööà, ðèçîòòî.

Èòàëèÿ
Italy

Ôåòöåð Õèëë Óàéò Çèíôàíäåëü / ïîëóñëàäêîå / 10,5% /
Fetzer Vineyards Anthony’s Hill White Zinfandel

Àðîìàò: îñâåæàþùèé, ñ îòòåíêàìè ñïåëûõ ôðóêòîâ.

Âêóñ: îêðóãëûé, ìÿãêèé, ñ ôðóêòîâî-ïðÿíûìè îòòåíêàìè è ïðèÿòíîé ñëàäîñòüþ

â ãàðìîíè÷íîì ïîñëåâêóñèè.

Ãàñòðîíîìèÿ: îòëè÷íûé àïåðèòèâ. Õîðîøî ñî÷åòàåòñÿ ñ ñàëàòàìè.

ÑØÀ
USA

890ð

990ð

260ð 1280ð

Ñèìîíñèíã ïèíîòàæ / ñóõîå / 14,5% /
Simonsing, Pinotage
Àðîìàò: ùåäðûé, ñîòêàííûé èç íîò êðàñíîé âèøíè, ãîëóáèêè è ñëàäêèõ ñïåöèé.
Âêóñ: îêðóãëûé áàðõàòèñòûé, ñ ôðóêòîâî-äðåâåñíûìè îòòåíêàìè è ýëåãàíòíûìè òàíèíàìè â ïðîäîëæèòåëüíîì ïîñëåâêóñèè.
Ãàñòðîíîìèÿ: õîðîøî ñî÷åòàåòñÿ ñ òóíöîì-ãðèëü, ìÿñíûìè áëþäàìè  è ñûðàìè.

ÞÀÐ

South
Africe

1680ð

Ôåòöåð Çèíôàíäåëü / ïîëóñóõîå / 13,9% /
Fetzer  Zinfandel
Àðîìàò: èç íîò âèøíè, ÷åðåøíè, òðàâ è ñëàäêèõ ñïåöèé.

Âêóñ: ñ ôðóêòîâîé êèñëèíêîé è ëåãêèìè ïðÿíûìè íþàíñàìè.

Ãàñòðîíîìèÿ: ñ òâåðäûìè âûäåðæàííûìè ñûðàìè, çàïåêàíêîé, ìÿñîì ãðèëü ïèööåé.

ÑØÀ
USA

1490ð295ð

750 ml150 ml



ÍÀÏÈÒÊÈ Â ÄÎÐÎÃÓ

ÏÎÐÒÂÅÉÍ

195ð
40 ìëÃðýìñ Ëýéò Áîòë Âèíòàæ/

Graham’s Late Bottled Vintage

ÁÈÒÒÅÐÛ
Êàìïàðè / Campari

Àïåðîë / Aperol

165ð
40 ìë

155ð
40 ìë

ÂÎÄÊÀ
40 ìë

40 ìë

Áåëóãà Íîáë / Beluga Noble

Áåëàÿ Áåðåçà / White Birch
êëàññè÷åñêàÿ, ìîðîçíàÿ êëþêâà /
classic, frosty cranberry

Õàñêè / Husky
40 ìë

175ð

110ð

Ôèíëÿíäèÿ / Finlandia 
êëàññè÷åñêàÿ, êðàñíàÿ êëþêâà, ãðåéôðóò
/classic, red cranberry, grapefruit

40 ìë

165ð

95ð

Â ðàçäåëå
çàêóñêè,

åñòü îòëè÷íîå
äîïîëíåíèå
ê íàïèòêó

!

ÒÅÊÈËÀ
Îëüìåêà Áëàíêî / Olmeca Blanco 

Îëüìåêà Ãîëä / Olmeca Gold 

Ïåïå Ëîïåñ Ñèëüâåð /
Pepe Lopes Silver 

Ïåïå Ëîïåñ Ãîëä / Pepe Lopes Gold

195ð
40 ìë

ÐÎÌ

355ð

195ð

40 ìë

40 ìë

Çàêàïà 23 ãîäà / Zacapa
Centenario, Solera
Gran Reserva 23 Y. O. 

Ìàòóñàëåì 7 ëåò /
Matusalem Solera 7 Y. O. 

ÄÆÈÍ
195ðÁèôèòåð / Beefeater 
40 ìë

ÂÅÐÌÓÒÛ
Ìàðòèíè Áüÿíêî / Martini Bianco

Ìàðòèíè Ýêñòðà Äðàé/
Martini Extra Dry

Ìàðòèíè Ðîññî/ Martini Rosso

Ìàðòèíè Ðîçàòòî/ Martini Rosato

95ð
40 ìë

95ð
40 ìë

95ð
40 ìë

95ð
40 ìë

ÀÁÑÅÍÒ
Àáñåíò / Absinthe Xenta 165ð

40 ìë

195ð
40 ìë

165ð
40 ìë

165ð
40 ìë

ËÈÊÅÐÛ
Ñàìáóêà / Sambuca

Áåõåðîâêà / Becherovka

Êýðîëàíñ / Carolance

ßãåðìàéñòåð / Jagermeister

Êàëóà / Kalua
. 

175ð
40 ìë

165ð
40 ìë

115ð
40 ìë

175ð
40 ìë

175ð
40 ìë
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ÂÈÑÊÈ
Áóøìèëñ Îðèäæèíàë /
Bushmills Original

Áóøìèëñ Ìîëò 10 ëåò. 
Îäíîñîëîäîâûé
/ Bushmills single malt 10

Áóøìèëñ Áëåê Áóø
/ Bushmills Black Bush

×èâàñ Ðèãàë 12 ëåò / 
Chivas Regal 12 Y. O. 

Äæåìåñîí / Jameson

Äæåéìåñîí Êàñê Ìåéä /
Jameson Caskmates

Äæåê Äýíèåëñ / Jack Daniel’s 

Äæîííè Óîêåð Ðåä Ëýéáë / 
Johnnie Walker Red Label

Ãëåíëèâåò 12 ëåò/ 
Glenlivet 12 Years Old

Ãëåíëèâåò Ôàóíä Ðåçåðâ/ 
Glenlivet Founder's Reserve

Ìàêàëëàí 15 ëåò / 
Macallan 15 Years Old

Ãëåíôèääèê 12 ëåò /
Glenfiddich 12 yea

225ð
40 ìë

315ð
40 ìë

225ð
40 ìë

225ð
40 ìë

185ð
40 ìë

355ð
40 ìë

590ð
40 ìë

325ð
40 ìë

ÊÎÍÜßÊ
275ð
40 ìë

Ìàðòåëü ÂÑ / Martell VS 

Ìàðòåëü ÂÑÎÏ ÂÑÎÏ /
Martell VSOP
 
Àðìÿíñêèé * * * * *

ÀËÊÎÃÎËÜÍÛÅ
ÊÎÊÒÅÉËÈ

Ìîõèòî
Ðîì, ëàéì, ñâåæàÿ ìÿòà, ñîäîâàÿ

285ð
250 ìë

Êóáà Ëèáðå
Ðîì, êîëà, ëàéì

265ð
200 ìë

Òîì Êîëèíç
Äæèí, ñîê ëèìîíà, ñàõàðíûé ñèðîï, ñîäîâàÿ

215ð
200 ìë

Ëîíã Àéëåíä Àéñ Òè
Äæèí, ðîì, òåêèëà, âîäêà, êîëà, àïåëüñèíîâûé
ëèêåð, ëèìîí

295ð
250 ìë

Àïåðîë Ñïðèòö
Àïåðîë, èãðèñòîå ñóõîå âèíî, ñîäîâàÿ

285ð

Äàéêèðè
Ðîì, ñîê ëèìîíà, ñàõàðíûé ñèðîï

195ð
150 ìë

Ìàðãàðèòà
Òåêèëà, àïåëüñèíîâûé ëèêåð, ñâåæåâûæàòûé
ñîê ëèìîíà

285ð
100 ìë

Á-52
Êîôåéíûé ëèêåð, ñëèâî÷íûé ëèêåð,
àïåëüñèíîâûé ëèêåð

245ð
50 ìë

Õèðîñèìà
Ñàìáóêà, àáñåíò, ñëèâî÷íûé ëèêåð, ãðåíàäèí

255ð
50 ìë

Íåãðîíè
Êàìïàðè, äæèí, ìàðòèíè ðîññî

265ð
100 ìë

Êàìïàðè Îðàíæ Ïýøí
Êàìïàðè, ñîê àïåëüñèíà, àïåëüñèí,
òðîñòíèêîâûé ñàõàð

195ð
200 ìë

135ð

395ð
40 ìë

40 ìë

255ð
40 ìë

335ð
40 ìë

265ð
40 ìë

Êëàññè÷åñêèé Ãëèíòâåéí
íà îñíîâå êðàñíîãî èëè áåëîãî âèíà è ïðÿíîñòåé

185ð
180 ìë

200 ìë395ð
40 ìë



Èìáèðíûé ëèìîíàä 165ð
300 ìë

Ãðåéïôðóòîâûé ëèìîíàä 165ð
300 ìë

ÍÀÏÈÒÊÈ Â ÄÎÐÎÃÓ

ÁÅÇÀËÊÎÃÎËÜÍÛÅ
ÊÎÊÒÅÉËÈ

Ìîëî÷íûé êîêòåéëü
Êëàññè÷åñêèé, êëóáíè÷íûé

135ð
300 ìë

165ðÀïåëüñèíîâûé ëèìîíàä
300 ìë

ÌÈÍÅÐÀËÜÍÀß ÂÎÄÀ
110ð
250 ìë

110ð
250 ìë

145ð
500 ìë

Àêâà Íàòèà / Acqua Natia /
Èòàëèÿ / íåãàçèðîâàííàÿ

Ôàððàðåëå / Farrarelle /
Èòàëèÿ / ãàçèðîâàííàÿ

Áîðæîìè / Borjomi /
Ãðóçèÿ / íàòóðàëüíàÿ ãàçàöèÿ

ÏÐÎÕËÀÄÈÒÅËÜÍÛÅ
ÍÀÏÈÒÊÈ

95ð
250 ìë

95ð
500 ìë

95ð
500 ìë

Ïåïñè, 7Àï, Ìèðèíäà /
Pepsi, 7UP, Mirinda 

Ýâåðâåññ òîíèê / Evervess 

Àêâà Ìèíåðàëå / Aqua
Minerale / ãàçèðîâàííàÿ, íåãàçèðîâàííàÿ

Ýíåðãåòè÷åñêèé
íàïèòîê Ãîðèëëà

ßãîäíûé íàïèòîê

95ð
300 ìë

45/160ð
250/1000 ìë

Áåçàëêîãîëüíûé Ìîõèòî 185ð
300 ìë

Êðàñíûé Àéñ Òè 145ð
350 ìë

Çåëåíûé Àéñ Òè 145ð
350 ìë

Áåçàëêîãîëüíûé Ãëèíòâåéí
íà îñíîâå ÿãîäíîãî ìîðñà è ïðÿíîñòåé

185ð
180 ìë

ÑÎÊÈ
80ð
250 ìë

Ñîê â àññîðòèìåíòå

×ÀÉ
Àññàì Ìåëåíã / Assam Meleng
×åðíûé ÷àé. Î÷åíü ïðèÿòíûé Àññàì ñ áîãàòûì è
íàñûùåííûì âêóñîì äëÿ ëþáèòåëåé êðåïêîãî ÷àÿ.

Ãîðíûå òðàâû
Êóïàæ ëó÷øèõ ñîðòîâ ÷åðíîãî ÷àÿ, äîïîëíåííûé
ãëóáîêèì äðåâåñíûì àðîìàòîì è ïðÿíî-ìàñëÿíèñòîé
íîòîé ãîðíîãî ÷àáðåöà.

Èìïåðèàë Ýðë Ãðýé /
Imperial Earl Grey
×åðíûé ÷àé. Êóïàæ èç öåéëîíñêèõ è èíäèéñêèõ
÷àåâ ñ ëåïåñòêàìè öâåòîâ áåðãàìîòà.

Àìåëè êëóáíèêà ñî ñëèâêàìè /
Strawberry cream Ameli
Ïðåâîñõîäíûé êóïàæ öåéëîíñêîãî ÷åðíîãî ÷àÿ è
êëàññè÷åñêîé ÿïîíñêîé Ñåí÷è ñ êóñî÷êàìè ñî÷íîé
êëóáíèêè è àðîìàòîì ñâåæèõ ñëèâîê.

Ñåí÷à Ñåíïàé / Sencha Senpai
Êëàññè÷åñêèé çåëåíûé ÿïîíñêèé ÷àé. Âêóñ Ñåí÷è
óòîí÷åííî ãîðüêîâàòûé ñ ëåãêîé ñëàäêîé íîòêîé.

Æàñìèí Òèíã Þàíü /
Jasmine Ting Yuan
Çåëåíûé ÷àé ñ óòîí÷åííûì àðîìàòîì
ñâåæåñîáðàííûõ ëåïåñòêîâ æàñìèíà.

Ãðþí Ìàòèíý / Grun Matinee
Çåëåíûé ÷àé èç ßïîíèè â ñî÷åòàíèè ñ öâåòêàìè
ïîäñîëíóõà, âàñèëüêîâ è ðîç. Íåæíî òåðïêèé, ñ
òîíêèì ôðóêòîâûì ïðèâêóñîì.

Ðåä ôðóò ôëýø /Red fruit flash
Ýòà êîìïîçèöèÿ èç ðàçëè÷íûõ ÿãîä è ôðóêòîâ
âîññîçäàåò àðîìàò íàñòîÿùåãî ñâåæåãî äîìàøíåãî
âàðåíüÿ.

125ð
400 ìë

125ð
400 ìë

125ð
400 ìë

125ð
400 ìë

125ð
400 ìë

125ð
400 ìë

125ð
400 ìë

125ð
400 ìë

ÊÎÔÅ
Ýñïðåññî

Äâîéíîé Ýñïðåññî

Àìåðèêàíî

Ëàòòå
Ýñïðåññî, ìîëîêî.

Ëàòòå ìèêñ
Ñèðîï íà âàø âûáîð: øîêîëàä, êàðàìåëü,
ëåñíîé îðåõ.

Êàïó÷èíî

Êîôå ïî-âåíñêè

Êîôå ïî-èðëàíäñêè
Ýñïðåññî, âèñêè Jameson, ñëèâêè.

80ð
40 ìë

120ð
80 ìë

80ð
120 ìë

115ð
200 ìë

115ð
200 ìë

110ð
100 ìë

115ð
100 ìë

215ð
150 ìë

Àïåëüñèíîâûé

Ãðåéïôðóòîâûé

ßáëî÷íûé

Ìîðêîâíûé

ÑÂÅÆÅÂÛÆÀÒÛÉ ÑÎÊ

175ð
200 ìë

175ð
200 ìë

135ð
200 ìë

115ð
200 ìë



Õîòèòå ñòàòü ó÷àñòíèêîì íîâîé Äèñêîíòíîé Ïðîãðàììû, 

ïðîâîäèìîé ñåòüþ ðåñòîðàíîâ RestUnion? 

Íåò íè÷åãî ïðîùå!

Ïðîñòî îáðàòèòåñü ê âàøåìó îôèöèàíòó, ïîëó÷èòå äèñêîíòíóþ êàðòó, çàðåãèñòðèðóéòå åå íà ñàéòå 
è ïåðåä âàìè îòêðîþòñÿ íîâûå âîçìîæíîñòè:

- ïîñåùàÿ ñâîè ëþáèìûå ðåñòîðàíû íàøåé ñåòè è ñîâåðøàÿ íàêîïëåíèÿ, âû ñìîæåòå óâåëè÷èòü 
ðàçìåð  ñêèäêè ïî âàøåé êàðòå;

- âû ñìîæåòå ñîâåðøàòü íàêîïëåíèÿ òàêæå, çàêàçûâàÿ ñâîè ëþáèìûå áëþäà â íàøåé ñëóæáå 
äîñòàâêè îáåäîâ è óæèíîâ;

- âû ñìîæåòå ñàìè îòñëåæèâàòü ðàçìåð ñâîèõ íàêîïëåíèé è ñêèäêè ñ ïîìîùüþ ñïåöèàëüíîé 
ôîðìû íà íàøåì ñàéòå;

- âàì ïðåäîñòàâëÿåòñÿ øèðîêèé âûáîð ðåñòîðàíîâ ñ íàöèîíàëüíûìè êóõíÿìè íà âàø âêóñ, è 
âàøà äèñêîíòíàÿ êàðòà äåéñòâóåò â êàæäîì èç íèõ, âî âñåõ ãîðîäàõ;

- âû ïåðâûìè ïîëó÷èòå îò íàñ ýêñêëþçèâíûå ïðåäëîæåíèÿ è áóäåòå â êóðñå âñåõ íîâîñòåé è 
àêöèé, ïðîâîäèìûõ â íàøèõ ðåñòîðàíàõ;

- âàì áóäåò ïðåäîñòàâëåíà äîïîëíèòåëüíàÿ ñêèäêà â Äåíü Ðîæäåíèÿ*.

Äèñêîíòíàÿ êàðòà ÿâëÿåòñÿ íàêîïèòåëüíîé è íà÷àëüíàÿ ñêèäêà ïî íåé - 1%.

Êîãäà ñóììà âàøèõ ñ÷åòîâ, âêëþ÷àÿ çàêàçû äîñòàâêè, ïðåâûñèò 5 000 ðóá., ñêèäêà ñòàíåò 10%,

à åñëè çà ãîä âû íàêîïèòå ñ÷åòîâ íà 50 000 ðóá., òî ñêèäêà íàâñåãäà ñòàíåò 15%

* Â Äåíü Ðîæäåíèÿ ñêèäêà ïî 1% äèñêîíòíîé êàðòå óâåëè÷èâàåòñÿ äî 10%; ïî 10% äèñêîíòíîé 
êàðòå – äî 15%, à ïî 15% äèñêîíòíîé êàðòå – äî 20%. Äàííîå ïðåäëîæåíèå àâòîìàòè÷åñêè 
àêòèâèðóåòñÿ íà ñóòêè, ïðèõîäÿùèåñÿ íà äàòó ðîæäåíèÿ, óêàçàííóþ ïðè ðåãèñòðàöèè äèñêîíòíîé 
êàðòû.

Åñëè ó âàñ âîçíèêíóò âîïðîñû êàñàòåëüíî äèñêîíòíîé ïðîãðàììû, ïîæàëóéñòà, íàïèøèòå íàì íà 
àäðåñ: discount@restunion.ru è ìû îáÿçàòåëüíî âàì îòâåòèì.

Âñå ðåñòîðàíû RestUnion, íîâîñòè, àíîíñû, àêöèè è ìåðîïðèÿòèÿ 
ñìîòðèòå íà ñàéòå www.restunion.ru

Фирменный ресторан

г.Тюмень, ул.Советская, 55/8

+7 (3452) 39-02-65

ticket_to_dublin
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